Plande estudios

CURSO 4

Afrontar proyectos especificos con un enfoque profesional
y desarrollarel TFG.

CURSO 3

Participar en proyectos transversales sobre sistemas
alimentarios, segun las asignaturas optativas.

CURSO 2

Adquirir las herramientas, materiales y técnicas del disefo
y la gastronomia.

CURSO1

Descubrir el disefoy la alimentacion, aplicando tu potencial
como profesional del disefio.

S (01)

Fundamentos
y Metodologias
del Disefio

6ECTS

Fundamentos de
Cocinay Pasteleria

6ECTS

Diseiio Grafico

Fundamentos de los
Sistemas Alimentarios

ydelaBioeconomia

6ECTS

Historiadel Arte,
del Disefio
ydela Gastronomia

G6ECTS

S(02)

Herramientas de
Representacion
Digitaly Analogica

6ECTS

Técnicas de
CocinayPasteleria

6ECTS

English Applied
Communication
Design

6ECTS

Diseiio de
Materiales

Seguridad
Alimentaria

S(03)

Agroalimentacion
y Productos

Diseio de Espacio
para Experiencias
de Consumo

6 ECTS

Diseiio
de Producto

Psicologia Aplicada
al Diseiio Alimentario

Escenarios Emergents F8

del Sistema
Agroalimentario
Sostenible

6 ECTS

s(04)

Aplicacion

de Indicadores

y Métrcias

de Sostenibilidad

6 ECTS

Interaction
Experience Design

Food Service
Design

6ECTS

Principios de
Nutriciony Dietética

Practicas
enEmpresal

S(05)

Gestion Econémica
yFinanciera

Advanced Cooking
and Pastry

Diseiio de Retos
Gastronémicos

Food Systems
Design

Fundamentos de

TecnologiaAlimentaria

S(06)

Optativas

Optativas

Optativas

Optativas

Optativas

>
Erasmus

L

o Intercambio Internacional

-

Practicas
Extracurriculares

S(07)

Metodologias
de Investigacion

Enogastronomia

Disefio para
laInnovacién Social

Gastrofisica

Alimentaciony Salud

! Oportunidades que
i tendras al acabar
i el Grado:

S(08)

Practicas
enEmpresall

Food Design
Innovation

Estrategiay
Emprendudria
Empresarial

6ECTS

Trabajo Finde Grado

12ECTS

Degree Show

Talent Day

Elisava Alumni
Erasmus+ practicas

Horario de manana

Leyenda

FB Formacién Basica @D Herramientas @D Optativas
OB Formacién Obligatoria @ Proyectos @ Pricticas
OP Optativas @ Contexto



